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START
Witte zuurdesembol van Matthijs Boon met roomboter en verse dip   6,75
White sourdough bread with butter and fresh dip

Pata Negra ham dungesneden (60 gr)      13,75
Pata Negra ham thinly sliced (60gr)

Edamame bonen met geroosterde sesam en sesamolie (200 gr)   6,75
Edamame beans with roasted sesame and sesame oil (200 gr)

Fine de Claires oesters                 6 stuks 24,00
Fine de Claires oysters                                12 stuks   48,00

VOOR
Pizza van papadum met dungesneden carpaccio, Parmezaan,
rucola en basilicumcrème      16,75
Papadum pizza with thinly sliced carpaccio, Parmesan,
arugula and basil cream

Tataki van Noorse zalm met wakamé, sesamdressing, bosui, 
taugé en kletskop van sesam      18,75 
Tataki of Norwegian salmon with wakamé, sesame dressing, 
scallion, bean sprouts and sesame cookie

Tartaar van tonijn met avocado crème, gezouten komkommer,
gerookte sesam en japanse radijs     18,75
Tuna tartare with avocado cream, salted cucumber, smoked sesame
and Japanese radish

Krokante thai beef met salade van tauge, wortel, rettich, bosui en
saus van peper, limoen, komkommer en pinda    19,75
Crispy Thai beef with salad of bean sprouts, carrot, radish,
spring onion and sauce of pepper, lime, cucumber and peanut  

Klassieke Franse uiensoep gegratineerd met Gruyère kaas
en croutons            8,75
Classic French onion soup gratinated with Gruyère cheese
and croutons

Pompoen soep met sereh, gember, kerri, kokos en krokante gamba  11,75 
Pumpkin soup with lemongrass, ginger, curry, coconut and crispy prawn

SOEPEN

Zwezerik met bloemkoolcrème, gebrande bloemkool en  
hazelnootboter        19,75
Sweetbread with cauliflower cream, roasted cauliflower and
hazelnut butter

Buikspek zacht gegaard met grote gamba, gepofte quinoa en
wortel schuim         20,75
Gently cooked pork belly with large prawn, puffed quinoa and
carrot foam

VOOR 
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VEGA
Flan van pompoen met mascarpone, kaneel, piment,
geroosterde amandelen, pecorino en gesmolten salieboter  Voor 14,75
Pumpkin flan with mascarpone, cinnamon, allspice, roasted Hoofd  19,75
almonds, pecorino and melted sage butter     

Truffel risotto met saus van eekhoorntjesbrood, peterselie, 
herfst truffel en Parmezaan      Voor  14,75 
Truffle risotto with sauce of porcini mushrooms, parsley,  Hoofd  19,75 
autumn truffle and Parmesan 

Shakshuka, een kruidige gestoofde tomatensaus met ei,
tomaat, avocado, spinazie en verse kruiden   Voor 14,75
Shakshuka, a spicy stewed tomato sauce with egg, tomato, Hoofd  19,75
avocado, spinach and fresh herbs    

VLEES
Kippendij rendang, met gewokte groenten, limoen, krokante 
cashwenoot en bosui       22,75
Chicken rendang, with stir-fried vegetables, lime, crispy
cashew nuts and scallion

Gebakken varkenshaas met champignon, knolselderij, gezoete
appel en cognac roomsaus      24,75
Fried pork tenderloin with mushrooms, celeriac, sweetened
apple and cognac cream sauce

Confit de canard met mousseline van aardappel, zuurkool
en rode wijnsaus       25,75
Confit de canard with potato mousseline, sauerkraut and
red wine sauce

Gegrilde bavette met geroosterde groenten en chimmichuri   28,75
Grilled bavette with roasted vegetables and chimichurri

Eendenborst op de huid gebakken met hoisin-granaatappel saus, 
zoete aardappel en geroosterde kool     29,75
Duck breast fried on the skin with hoisin-pomegranate sauce,
sweet potato and roasted cabbage
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VIS
Pasta aglio e olio met gamba, cherrytomaatjes en peterselie   22,75
Pasta aglio e olio with prawns, cherry tomatoes and parsley

Skreifilet met verschillende bereidingen van pastinaak, pesto van
lavas, walnoot, Old Amsterdam en tijmolie    27,75
Skreifillet with various preparations of parsnip, lovage pesto, 
walnut, Old Amsterdam and thyme oil

Gegrilde grietfilet met gekonfijte prei, groene asperges,
prei-aardappelpuree en gerookte beurre blanc    29,75
Grilled brillfillet with candied leek, green asparagus, leek-potato
puree and smoked beurre blanc

Verse frites De Haven Club met mayonaise        5,25
Zoete aardappelfriet met Parmezaan en truffelmayonaise 6,50
Garnituur van seizoensgroenten         6,50 
Frisse salade            5,25

EXTRA’S 

TOE
Scroppino met limoen, wodka en limoncello       8,75
Scroppino with lime, vodka and limoncello 
    
Tiramisu “De Haven Club” met koffie siroop, bitterkoekjes 
en amaretto ijs           8,75
Tiramisu “De Haven Club” with coffee syrup, ammaretti cookies
and amaretto ice cream

Crème brûlée van espresso, vanille en kaneel met geschaafde
chocolade en vanille-ijs          9,75
Crème brûlée of espresso, vanilla and cinnamon with shaved
chocolate and vanilla ice cream

Krokant wentelteefje van Fries suikerbrood, lauwarme stoofpeer,
slagroom en kaneelijs             9,75
Crispy French toast made from Frisian sugar bread, lukewarm
stewed pear, whipped cream and cinnamon ice cream

Lauwwarm appeltaartje met bourbon vanille ijs en abrikozengelei 10,75
Lukewarm apple pie with bourbon vanilla ice cream and apricot jelly

Kaasselectie van “Kaaskamer Hooi en Klomp” met kletzenbrot,
en appelstroop        15,75
Cheese selection from “Kaaskamer Hooi en Klomp” with kletzenbrot, 
and apple syrup
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1231 HC LOOSDRECHT

Reserveren is alleen telefonisch mogelijk 06 - 19 766 732
Keuken sluit om 21.30 uur


