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STARTERS
Ciabatta met roomboter en verse dip	   				      6,75
Ciabatta with butter and fresh dip

Pata Negra ham dungesneden (60 gr) 					     13,75
Pata Negra ham thinly sliced (60gr)

Fine de Claires oesters klassiek met citroen en mignonette      6 stuks  24,00 
Fine de Claires oysters classic with lemon and mignonette  	           12 stuks  48,00

VOOR
Burrata met tomatensalsa, basilicumolie, balsamico reductie en
geroosterde pita							       16,75  
Burrata with tomato salsa, basil oil, balsamic reduction and roasted pita

Steak tartaar van bavette klassiek aangemaakt, geserveerd met
gefrituurd gepocheerd ei, herfsttruffel en crostini			   17,75
Steak tartare of bavette classically dressed, served with fried poached egg, 
autumn truffle and crostini  

Gerookte zalm met sjalot, bieslook, kappers, dille mosterd crème 
fraîche en crostini							       18,75
Smoked salmon with shallot, chives, capers, dill mustard crème fraîche and crostini
				       Supplement: Kaviaar en blini’s 15 gr. 	29,50  
					                Caviar and blinis 15 gr.

Pata-eitje, Pata Negra met krokant gepocheerd ei en luchtige
hollandaisesaus								       19,75  
Pata Egg, Pata Negra with crispy poached egg and hollandaise Sauce

SOEP
Tomatensoep van geroosterde pomodoritomaat, basilicumolie
en crostini 								          8,75 
Tomatosoup of roasted pomodori tomato, basil oil and crostini

Tom Yam, pikante soep van garnalen en rode curry, sereh, kaffir, 
gember en knoflook, gevuld met peulen, bosui, taugé en koriander 	 11,75
Tom Yam, spicy soup of shrimp and red curry, sereh, kaffir, ginger and garlic 
stuffed with sugar peas, spring onion, bean sprouts and cilantro

Kalfszwezerik met bloemkoolcrème, gebrande bloemkool en 
hazelnootboter 							       19,75 
Veal sweetbreads with cauliflower cream, roasted cauliflower and 
hazelnut butter

Truffelrisotto met Pata Negra, cepes-jus en herfsttruffel 		  21,75 
Truffle risotto with Pata Negra, cepes gravy and autumn truffle

VOOR
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VLEES
Okonomiyaki san (gevuld flensje) van prei en wortel, belegd met
kip teriyaki, sriracha mayonaise, bosui, sesam en rode peper		  22,75
Okonomiyaki san (stuffed pancake) of leek and carrot, topped with chicken
teriyaki, siracha mayonnaise, spring onion, sesame and red pepper

Krokante Pekingeend met hoisin-granaatappelsaus, zoete aardappel, 
gestoofde paksoi, sugar snaps en peultjes				    26,75 
Crispy Peking duck with hoisin-pomegranate sauce, sweet potato, stewed pak
choi, sugar snaps and sugar peas

Fat Angus bavette met geroosterde groenten en chimmichuri (200 gr) 	29,75
Fat Angus bavette with roasted vegetables and chimmichuri

Tournedos met geroosterde groenten (200 gr) en 
béarnaisesaus of pepersaus						      39,75
Tournedos with roasted vegetables and béarnaise or pepper sauc

	 Supplement: 
	 • Surf & Turf met grote garnaal en knoflookboter 		    9,75
	   Surf & Turf with large shrimp and garlic butter
	 • Rossini met gebakken ganzenlever en madeirasaus		  17,75
	   Rossini with fried foie gras and madeira sauce

VEGA
Gevulde cannelloni met gegrilde paprika, courgette, aubergine in
tomaatpaprikasaus met gekaramelliseerde geitenkaas, walnoot en 
rucola 									         22,75
Stuffed cannelloni with grilled bell pepper, zucchini, eggplant in tomato bell 
pepper sauce with caramelized goat cheese, walnut and arugula

Groentencurry met falafel, taugé, sugar snaps, gestoomde paksoi
en geroosterd flatbread 						      22,75 
Vegetable curry with falafel, bean sprouts, sugar snaps, steamed pak choi
and toasted flatbread

VIS
Gegrilde grietfilet met gerookte paling, gamba, gekonfijte prei, 
geroosterde peen, pistache en gerookte beurre blanc 			   29,75
Grilled fillet of brill with smoked eel, prawn, candied leeks, roasted carrot, 
pistacchio and smoked beurre blanc 

2 kleine zeetongen in roomboter gebakken met remouladesaus 	 37,75
2 small sole sautéed in butter with remoulade sauce



TOE
Scroppino met limoen, wodka en limoncello 				      8,75
Scroppino with lime, vodka and limoncello 

Tiramisu met amaretto, espresso, lange vingers, karamel en cacao	   9,75
Tiramisu with amaretto, espresso, long fingers, caramel and cocoa
				  
Millefeuille “Dubai Style”, bladerdeeg met witte chocolade,
pistacheganache en passiefruitcoulis					     10,75
Millefeuille “Dubai Style,” puff pastry with white chocolate, 
pistacchio ganache and passion fruit coulis

Tarte Tatin van Pink Lady met karamelsaus, slagroom en vanille-ijs	 10,75
Tarte Tatin of Pink Lady with caramel sauce, whipped cream and 
vanilla ice cream

Gateau chaud au chocolat met frambozencoulis, citruscrumble en 
vanille-ijs								        10,75
Warm chocolate cake with raspberry coulis, citrus crumble and vanilla ice cream

Kaasselectie van “Kaaskamer Hooi en Klomp” met kletzenbrot
en appelstroop								       15,75
Cheese selection from “Kaaskamer Hooi en Klomp” with kletzenbrot 
and apple syrup

Frisse salade met dressing					          	   5,25
Fresh salad with dressing

Verse frites “De Haven Club” met mayonaise	      			     5,25
Fresh fries “De Haven Club” with mayonnaise

Zoete aardappelfriet met Parmezaan en truffelmayonaise		    6,50
Sweet potato fries with Parmesan and truffle mayonnaise

Garnituur van seizoensgroenten					       6,50
Garnish of seasonal vegetables

EXTRA’S

DEHAVENCLUB.COM

BOEGSPRIET 25
1231 HC LOOSDRECHT

Reserveren is alleen telefonisch mogelijk 06 - 19 766 732

Keuken open om 12.00 uur en sluit om 21.30 uur

GROEPEN OF IETS TE VIEREN?

Benieuwd naar de mogelijkheden, vraag het ons,

bel of app 06 19 766 732 of mail info@dehavenclub.com


