
Heeft u een voedselallergie, meld het ons alstublieft
If you have a food allergy, please let us know

Lunchgerechten (tot 15.30 uur)/Lunch dishes (till 15.30 hour)

12-uurtje “De Haven Club”
Eggs Benedict zalm, kroketje op zuurdesembrood en soepje van de dag			  15,75
12 o’clock “De Haven CLub”, eggs Benedict with salmon, a croquette on sourdough bread and soup of the day

Eggs Benedict, gepocheerd ei met gebakken paddenstoelen en Hollandaisesaus	 	 12,75
Eggs Benedict, poached egg with fried mushrooms and Hollandaise sauce

Eggs Benedict, gepocheerd ei met ham en Hollandaisesaus				    13,75
Eggs Benedict, poached egg with ham and Hollandaise sauce

Eggs Benedict, gepocheerd ei, gerookte zalm en 
Hollandaisesaus										          15,75
Eggs Benedict, poached egg with smoked salmon and Hollandaise sauce

Rundvleeskroketten op zuurdesembrood en mosterd					     12,75
Beef croquettes on sourdough bread and mustard

Croque Madame met ham, Gruyère, bechamel en spiegelei         				   11,75
Croque Madame with ham, Gruyère, bechamel and fried egg

Zuurdesembrood met carpaccio van rund met pesto, 
pijnboompitten en Parmezaan								        13,75
Sourdough with beef carpaccio with pesto, pine nuts and Parmesan

Haven Club Burger van Holsteiner rund							       16,75
Bacon en/of Cheddarkaas  (+0,75 per extra item) 	 		
Haven Club Burger of Holsteiner beef	      				  
Bacon and/or Cheddarcheese  (+0,75 per extra item)
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BISQUE  
Bisque van kreeft met Hollandse garnalen en gamba		  17,75
Lobster bisque with Dutch shrimps and king prawn

SOUPE DE CITROUILLE
Geroosterde pompoensoep met nootmuskaatolie 			     9,75
Roasted pumpkin soup with nutmeg oil

PÂTÉ 
Huisgemaakte paté de campagne met portsiroop en toast 	 12,75
Homemade paté de campagne with port syrup and toast

CARPACCIO  
Carpaccio van rund met pesto, pijnboompitten en Parmezaan	 15,75
Beef carpaccio with pesto, pine nuts and Parmesan

ESCARGOTS
Escargots met kruidenboter, prei, champignons en brood		 13,75
Snails with herb butter, leeks, mushrooms and bread

SAUMON
Tartaartje gerookte zalm, citroenmayonaise, salade en toast 	 16,75
Smoked salmon tartlet, lemon mayonnaise, salad and toast

CREVETTES
Garnalencocktail, huisgemaakte mayonaise en toast 		  18,75
Shrimp cocktail, homemade mayonnaise and toast

ENTRÉES

SALADE CÉSAR 
Caesarsalade, krokante kip, spek, Parmezaan, ei, croutons 
en ansjovis	 						      	 18,75
Caesar salad with crispy chicken, bacon, Parmesan, egg, croutons and anchovies

SALADE DE CHÈVRE 
Salade met geitenkaas, geconfijte appel, notenmix en honing 	 18,75
Salad with goat cheese, candied apple, mixed nuts and honey 

SOUPES

SALADES
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LES EXTRAS
Eendeleverkrullen 40 gr. | Duck liver curls 40 gr.			     6,75

Caviar Osciëtra 10 gr. blini & crème fraîche
Caviar Osciëtra 10 gr. blini & crème fraîche					    27,75 
 
Herfsttruffel 10 gr. | Autumn Truffle 10 gr.				      8,75

Gebakken zwezerik 40 gr.en paddestoelen
Pan-fried sweetbread 40gr. and mushrooms 					       8,75

Gebakken eendelever 40 gr. met appel
Pan-fried duck liver 40 gr. with apple	   	   			   12,75

Merg met chimichurri | Bone marrow with chimichurri			     8,75

Gebakken reuze gamba | Pan-fried giant prawn				    12,75

MENU DU CHEF
Alleen per per tafel te bestellen - Can only be ordered per table

4-gangen (koud, soep, warm, zoet)					    42,75
4-course (cold, soup, hot, sweet)	
		
5-gangen (koud, warm, soep, warm, zoet)				   52,75
5-course (cold, hot, soup, hot, sweet)	

6-gangen (koud, koud, soep, warm, warm, zoet)			   62,75
6-course (cold, cold, soup, hot, hot, sweet)

SUPPLÉMENTS
Frisse salade met dressing					       	   6,25
Fresh salad with dressing

Verse frites “De Haven Club” met mayonaise		    	   6,25
Fresh fries “De Haven Club” with mayonnaise

Zoete aardappelfriet met Parmezaan en truffelmayonaise	  	   6,75
Sweet potato fries with Parmesan and truffle mayonnaise

Garnituur van seizoensgroenten				      	   6,75
Garnish of seasonal vegetables
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COQ AU VIN 
Coq au vin in witte wijn met gegrilde Roseval aardappel		  22,75
Coq au vin in white wine and grilled Roseval potatoes 

STEAK AU POIVRE
Gegrilde bavette met pepersaus 					     26,75
Grilled bavette steak with pepper sauce	

CONFIT 
Geconfijte eendenbout met groente, aardappelmousseline
en rode wijnsaus							       23,75
Confit duck leg with vegetables, potato mousseline and red wine sauce 

RIBEYE
Ribeye van de grill 250 gr.	 					     39,75
Ribeye from the grill 250 gr.

TOURNEDOS 
Tournedos van de grill 180 gr.					     39,75
Tournedos from the grill 180 gr.			 

Keuze voor saus:  
Peper, Bearnaise, Chimichurri, Madeira, Rode wijn
Choice of sauce: Pepper, Bearnaise, Chimichurri, Madeira, Red wine

MOULES
Klassiek mosselpannetje met koude sausjes			   23,75
Classic pot of mussels with cold sauces

SOLE 
À la meunière gebakken zeetong (450 gr) met remouladesaus	 47,75
À la meunière fried sole (450 gr) with remoulade sauce

RISOTTO
Risotto van verse truffel, Parmezaan en crème fraîche 		  20,75
Risotto fresh truffle, Parmesan and crème fraîche

QUICHE 
Paddenstoelenquiche met morilles, noten, groente en rucola 	 23,75
Mushroom quiche with morels, nuts, vegetables and arugula

VIANDES

POISSON

VÉGÉ
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TARTE TATIN
Tarte tatin van appel met kaneelroomijs en lobbige room		   8,75
Apple tarte tatin with cinnamon ice cream and whipped cream

CRÈME BRÛLÉE 
Crème brûlée met vanilleijs 						       8,75
Crème brûlée with vanilla ice cream

PARFAIT DU CHEF 
Parfait van de chef met bijpassend garnituur			   10,75
The chef ’s parfait with a complementary garnish

MOUSSE
Chocolademousse met witte chocoladeijs en chocolade crumble 	10,75
Chocolate mousse with white chocolate ice cream and chocolate crumble

FROMAGES 
Kaasselectie van “Kaaskamer Hooi en Klomp” met
vijgencompote, perenstroop en notenbrood			   16,75
Cheese selection from “Kaaskamer Hooi en Klomp” with fig compote, pear syrup 
and nut bread

DESSERTS

Boegspriet 25
1231 HC LOOSDRECHT

Keuken open om 12.00 uur en sluit om 21.30 uur

GROEPEN OF IETS TE VIEREN?
Benieuwd naar de mogelijkheden? Vraag het ons.

Bel ons op 06 19 766 732 of mail info@dehavenclub.com


